
	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

 
Liebe Gäste, 

 
 Fabian und Romiou begrüßen Sie im  

RESTAURANT AVANTGARDE  
 
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit und viel Genuss mit 
unseren frisch zubereiteten vielfältigen Angeboten! 

 
 

Unser Koch freut sich über ein ehrliches Lob! 
 
 

Sollte wirklich einmal etwas nicht perfekt sein, 
dann teilen Sie es uns bitte umgehend mit, 

damit wir Sie sofort zufrieden stellen können. 
 
 

Sie haben besondere Wünsche auf dem Herzen? 
Sprechen Sie uns bitte gerne darauf an! 

 
 
 
 

 
 
 
 

Unsere Küche ist täglich von 12:00 - 22:00 Uhr geöffnet.	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Aperitif 
 
 

    
 Sherry  5 cl 4,00 
 Sandemann, dry, medium oder golden medium 

 
 Martini 5 cl  4,50 
 bianco, rosato, rosso oder dry 

 
 Portwein 5 cl 4,50 
 rot oder weiß 

 
 Campari 0,2 l 4,50 
 mit Orangensaft oder Soda    

 
 Prosecco 0,1 l 3,50 
 aus dem Hause FILI Prosecco D.O.C.   

 
 Kir Royal 0,1 l 4,50 
 Prosecco mit Cassis   

 
 Aperol-Weißwein-Schorle  0,2 l 4,00 
 mit Weißwein und Aperol   

 
 Hugo 0,2 l 5,00 
 Holunderblüten-Sirup mit Minze und Prosecco   

 
 Aperol Spritz 0,2 l 5,00 
 Aperol, Prosecco, Soda und Orangenscheibe   
    
 Champagner Brut,  	   0,1 l	   8,00 
 ein Glas unserer Hausmarke 	    
 	   	    
 Sanbitter	   0,1 l	   3,00 
 alkoholfrei, aus Zitrusfrüchten und Kräutern	   	    
 	   	    
 	   	    
 
 
 
 
 
 	    
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Vorspeisen 
 
 

    
 Antipasti, vegetarisch,    

 Vorspeisenvariationen nach "Art des Hauses" 
1  1 Portion 7,00 
2    für Zwei 12,50 

 
 Antipasti,     

 Vorspeisenvariationen mit Fleisch, Fisch und mariniertem Gemüse 
3  1 Portion 9,50 
4  für Zwei 17,50 

 
5 Carpaccio, argentinisches Rinderfilet,  10,50 

 
hauchdünn geschnittenes Fleisch, frische Champignons, 
marinierter Rucola und gehobelter Parmesan    

 
6 Vitello Tonnato   9,50 

 
dünn geschnittenes Kalbfleisch, angerichtet mit cremiger 
Sauce von Thunfisch und Kapern  

 
7 Parmaschinken, hauchzart,  10,50 

 serviert auf frischer Honigmelone  
 

8 Schafskäse, aus dem Ofen,  7,50 

 
mit frischen Tomaten, feinen Oliven, milden 
Peperoni und gehobeltem Parmesan 

  

    
9 Bruschetta "Classica",	   	   5,00 

 
Röstbrot, 2 Scheiben, mit Tomate, Zwiebel, 
Knoblauch, Basilikum und milder Peperoni 

	    

 	   	    
10 Bruschetta "Avantgarde",	    	   6,00 

 
wie "Bruschetta Classica", zusätzlich mit Mozzarella 
überbacken	    

 	   	    
11 Bruschetta "Parma",	   	   6,50 

 
wie "Bruschetta Classica", dazu zusätzlich  
feiner Parmaschinken	  

	    

 	   	    
12 Tomate "Caprese",	   	    

 
frische Tomaten mit Mozzarella, Basilikum 
und feinem Olivenöl 

	   6,00 

 	   	    
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Suppen 
 
 

    
20 Gemüsesuppe,    4,50 

 leicht, mit frischen Kräutern und Parmesan 
 
21 Tomaten-Creme-Suppe,   5,00  

 würzig und mit Gin verfeinert, oben ein Sahnehäubchen 
 

22 Hummer-Dill-Suppe,   5,50 
 cremig und mit Shrimpseinlage  

 
    
    

Salate 
 
 

    
30 Gemischte Blattsalate der Saison   5,00 

 
mit Tomaten, Paprika, milden Zwiebeln, feinen Oliven, milden 
Peperoni, Gurken und "Italian-Dressing"  

 
31 Tomaten-Salat,   6,00 

 
mit roter Zwiebel, mildem Gorgonzola 
und Balsamico-Dressing 

  

    
32 Avantgarde-Salat	   	   9,50 

 
gemischter Salat mit frischer Tomate, Gurke, Zwiebeln,  
feinen Oliven, Hinterschinken, Thunfisch, Kapern und Ei	    

33 … zusätzlich mit Streifen von Putenbrust	   11,50 
 	    	    

34 Italia-Salat	   9,00 

 
Rucola-Salat mit Cherry-Tomaten, gerösteten 
Pinienkernen, gehobeltem Parmesan, Balsamico-
Essig und feinem Olivenöl 

	  
 

 	   	    
 	   	    
 	   	    
 	   	    
 	   	    
 	   	    
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Fisch 
 
 

    
40 Zanderfilet,   16,50 

 
kross auf der Haut gebraten, an leichter Riesling-Sauce  
mit Lauchzwiebeln und Cherry-Tomaten, dazu  
Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemüse 

 
41 Lachsfilet,   17,50  

 
mit Blattspinat in Gorgonzola-Sauce, dazu  
Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemüse 

 
42 Steinbeißerfilet vom Grill,   16,50 

 
mit Shrimps in cremiger Hummer- Cognac-Sauce, 
Rosmarinkartoffeln und Gemüse mediterraner Art  

 
43 Riesengarnelen gebraten, 17,50 

 
in pikanter Olivenöl- Knoblauch-Sauce, mit Paprika, Oliven, 
Lauchzwiebel und Peperoni, dazu ein gemischter Salat  

    
44 Tintenfisch vom Grill,  14,50 

 
auf mariniertem Rucola, mit frischen Kräutern, Knoblauch,  
bestem Olivenöl und gemischtem Salat   

 
45 Riesengarnelen,  18,50 

 
auf Tagliatelle (Bandnudeln) mit Mango an cremig-würziger 
Sauce von mildem Curry und rosa Pfeffer  

    
46 Fischsuppe, herzhaft,   10,50 

 
mit reichhaltiger Einlage, verschiedenen feinen Kräutern und 
frisch geröstetem Würzbrot  

 	    	    
47 Neptun-Platte,	    

 
gemischte Fischplatte vom Grill, cremige Hummer-Dill-Sauce, 
Rosmarinkartoffeln, dazu ein gemischter Salat	    

 	   1 Portion 19,50 
 	   für Zwei 38,00 
 	   	    
 	   	    

Alternative Beilage servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
 	   	    
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Fleisch 
 
 

    
50 Rinderfilet, argentinisch, 200g, zart gegrillt,    23,00 

 
an würziger Sauce mit grünem Pfeffer, mildem Curry und  
feinem Cognac, dazu Rosmarinkartoffeln und mediterranes Gemüse 

 
51 Rinderfilet, argentinisch, 200g, vom Grill,   24,50  

 mit gemischten Pilzen an lieblicher Trüffel-Honig-Sauce 
 

52 Entrecôte, argentinisch, 200g, vom Grill,  20,50 

 
mit frischen gebratenen Pfifferlingen und Zwiebeln, dazu eine 
Gemüsebeilage mit Rosmarinkartoffeln und Kräuterbutter  

 
53 Rinderfiletspitzen "Gorgonzola", 22,00 

 
mit frischen Champignons an cremiger Mascarpone- 
Gorgonzola-Sauce, dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse 
mediterraner Art 

 

    
54 Kalbsroulade,   15,00 

 
gefüllt mit Schinken und Mozzarella, an einer cremigen 
Pernod-Tomaten-Sauce, dazu feines Gemüse und 
Rosmarinkartoffeln 

 

 
55 Kalbsmedaillons,  16,00 

 
in einem Mantel von feinem Parmaschinken, dazu eine leichte 
Weißwein-Salbei-Sauce, mediterranes Gemüse und 
Rosmarinkartoffeln  

 

    
56 Kalbsleberscheiben, zart gebraten,   17,50 

 
in Salbei-Butter gebraten, dazu ein Kartoffel-Mandel-Mus und 
Gemüse mediterraner Art  

 	    	    
57 Lammfilet mediterraner Art, 	   18,50 

 
mit Paprika, Cherry-Tomaten, Zwiebeln, verfeinert mit 
Rosmarin und bestem Olivenöl, dazu mediterranes  Gemüse 
und Rosmarinkartoffeln 	  

 

 	     
 	     
 	   	    
 	   	    

Alternative Beilage servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
 	   	    
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Fleisch 
 
 

    
58 Schweinefilet gegrillt,   17,00 

 
auf gebratenen Pfifferlingen und Zwiebeln, dazu  
hausgemachte Kräuterbutter, Rosmarinkartoffeln und  
Gemüse nach mediterraner Art 

 
59 Schweinefiletspitzen gebraten,   16,00  

 
mit Steinpilzen und Lauchzwiebeln an cremiger Sauce  
von Rahm und rosa Pfeffer, dazu Rosmarinkartoffeln und  
mediterranes Gemüse 

 
60 Putensteak, 13,00 

 
auf gebratenen Paprikastreifen, Zucchini und Zwiebeln, 
dazu Rosmarinkartoffeln, hausgemachte Kräuterbutter 
und ein gemischter Salat 

 

    
61 Putensteak vom Grill,   14,00 

 
mit Schinken und Ananas gratiniert, an würziger  
Curry-Creme-Sauce, dazu Rosmarinkartoffeln und 
mediterranes Gemüse 

 

 
 Fleischplatte gemischt, frisch vom Grill,    

 
mit cremiger Sauce von grünem Pfeffer und Brandy, 
dazu Rosmarinkartoffeln und gemischter Salat  

62  1 Portion 20,50 
63  für Zwei 39,00 

 	    
 	    

Alternative Beilage servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
 	    
 	    

Sonstige Beilagen 
 
 

- Bratkartoffeln, hausgemacht 4,00 
- Kartoffel-Mandel-Stampf	   4,00 
- Gemüse, mediterran	   4,00 
- Tagliatelle, (kleine Bandnudeln) in Butter	   4,00 
- Kartoffelstäbchen oder Kroketten	   3,50 
  	    

Sie haben die Möglichkeit diese Beilagen als Alternative zu unseren 
Fisch- und Fleischgerichten zu wählen oder diese zusätzlich zu bestellen.	  

	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Pasta / Nudeln 
 
 

    
70 Meine Lieblingspasta,  

wählen Sie 1 x Nudelsorte plus 1 x Sauce: 
8,50 

   

 

Penne (Röhrennudeln) 
Spaghetti 
Tagliatelle (Bandnudeln) 
Tortellini (Teigtaschen) 
 
 

Aglio e Olio (Knoblauch), 
Arrabbiata (scharf-würzig), 

Bolognese (Hackfleisch), 
Carbonara (Ei & Speck), 

Gorgonzola (Käse), 
Pesto (Kräuter-Würzsauce) 

 

  
 

71 Gemischte Pastaplatte für 2 Personen, 21,50 

 
3 Varianten: Tagliatelle mit Lachs, Spaghetti Carbonara 
und würzige Penne Arrabbiata  

 
73 Tagliatelle mit Lachs 10,50 

 
mit frischen Lauchzwiebeln an cremiger Hummer-Cognac-
Sauce  

    
 Spaghetti mit herzhafter Tomaten-Sauce  

 von Cherry-Tomaten und frischen Kräutern   
74 wahlweise mit Riesengarnelen 12,50 
75 …oder mit Meeresfrüchten 9,50 

 	   	    
76 Penne mit Sauce von Rinderhackfleisch, 	   9,00 

 
Schinken, frischen Champignons und feinen Kräutern, mit 
Käse gratiniert	    

 	   	    
77 Lasagne hausgemacht, 	   9,50 

 
klassischer Nudelauflauf mit Bechamel und frischer 
Bolognese-Sauce, im Ofen überbacken	    

 	   	    
78 Penne mit Putenbruststreifen, 	    

 
frischer Brokkoli und Mozzarella an einer cremigen 
Tomaten-Sauce 

10,50 

  	    
79 Spaghetti nach "Art des Hauses", 	    

 
Spaghetti an würziger Safran-Parmesan-Sauce mit 
Champignons, frisch aus dem großen Parmesanlaib.  
Wird direkt am Tisch zubereitet.	  

14,50 
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Pizza 
 
 

    
80 Pizza "Sole Mio" 9,00 

 
Pizza mit Belag von feiner Salami, Vorderschinken, 
Champignons und milden Peperoni 

 

 
81 Pizza "Romeo" 10,00 	   	  

 
Pizza mit Belag von Vorderschinken, Anchovis, Oliven, 
Kapern und Mozzarella  

 
82 Pizza "Tonno" 8,50 

 Pizza mit Belag von Thunfisch und roten Zwiebeln   
    

83 Pizza "Scampi" 12,50 
 Pizza mit Scampi, frischer Tomate und Mozzarella  
 	   	    
84 Pizza "Parma"	   11,50 

 
Pizza mit Parmaschinken, Rucola und gehobeltem 
Parmesan	    

 	   	    
85 Pizza "Hawaii"	   8,00 

 Pizza mit Vorderschinken, Ananas und Mozzarella	    
 	   	    
86 Pizza "Margherita"	    

 
Pizza mit Belag von Basilikum, Mozzarella und 
Tomaten	  

6,50 

 	   	    
87 Pizza "Salami Calabrese"	    

 
Pizza mit Belag von scharfer Salami, roter Zwiebel und 
Mozzarella	  

9,50 

 	   	    
88 Pizza "Vegetariana"	    

 
Pizza vegetarisch, mit einem Belag von verschiedenen 
Gemüsen, Tomaten und Mozzarella	  

9,00 

 	   	    
89 Pizza "Bolognese"  

 Pizza mit Bolognese-Sauce und Schafskäse	   8,50 
 	   	    
90 Pizza "Avantgarde privato"	    

 Pizza mit Belag nach persönlichen Wünschen!	   Auf Anfrage 
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Dessert 
 
 

    
100 Eiscreme,  4,50 
 3 verschiedene Kugeln   

 
101 Vanilleeis, 5,50 	   	  

 
wahlweise mit heißer Schokolade oder  
heißen Waldfrüchten und Sahne  

 
102 Zitronen-Kiwi-Sorbet, hausgemacht,  5,50 

 
wahlweise mit einem kleinen Schuss Wodka oder 
Prosecco verfeinert  

    
103 Tiramisu, Löffelbiskuit-Dessert, 5,00 

 
hausgemacht mit cremigem Mascarpone und Kaffee, 
sowie einem kleinen Schuss Amaretto-Likör  

 	   	    
104 Tartufo	   5,00 
 Schokoladen- und Trüffel-Zitroneneis mit Sahne	    
 	   	    
105 Cassata, Schichteisschnitte, 	   5,00 
 mit kandierten Früchten nach sizilianischer Art  
 	   	    
106 Dessert-Variationen "Ti amo",	    
 nach Art des Hauses, als Portion für 2 Personen	   12,00 
 	   	    
 	   	    
107 Käsevariationen italienisch / französisch,	    

 
mit feinem Feigensenf, garniert mit würzigen Oliven 
und milden Peperoni	  

10,50 
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Cocktail 
alkoholfrei 

 
 

    
 Sunset Cliff,   8,00 
 Orangen-, Zitronen- und Ananassaft, Pfefferminzsirup, Erdbeersirup 

 
 Drivers Mojito,     7,50 
 Zitronensaft, Minze, Rohrzucker und Ginger Ale 

 
 Santa Lucia,    8,00 
 Ananassaft, Kokoscrème, Sahne, Zitronensaft und Bananensirup 

 
    
    
    

Cocktail 
alkoholisch 

 
 

 
 Blue Lagoon,  8,50 
 Vodka, Blue Curaçao, Ginger Ale, brauner Zucker und Zitronensaft 

 
 Maracuja Split,   8,50 
 Maracujasaft mit Likör 43, Vodka und Sahne 

 
 Bahama Mama,    8,50 
 Orangensaft, Ananassaft, Kokoslikör, Zitronensaft und Erdbeersirup 

 
 Brazilian,    8,50 
 Zitronensaft, Orangensaft, Cachaça, Grenadine und Cranberrysaft  

 

 

Alternative Cocktails servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
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Spirituosen 
Aquavit / Korn 

 
 

    
 Jubiläums Akvavit, 2 cl 3,00 
 von aqua vitae "Wasser des Lebens" 

 
 Linie Aquavit, 2 cl 4,00 
 19 Wochen auf Schiff über den Äquator, 41,5 % 

 
 Korn, 2 cl 2,50 
 seit 15. Jahrhundert in Deutschland bekannt    
    
 Kümmel, 2 cl 2,50 
 In Norddeutschland auch als "Köm" bekannt   

  
 

 
Weinbrand / Brandy 

 
 

 
 Brandy "della casa",  2 cl 3,50 
 unser Haus-Brandy 

 
 Osborne Veterano, 2 cl 4,00 
 seit 1772, "der mit dem Stier" 

 
 Vecchia Romagna,  2 cl 4,50 
 seit 1820 aus Bologna, mild und weich, 38 % 

 
 Brandy 103,  2 cl 4,00 
 aus feinsten Trauben aus Jerez in Spanien 

 
 Asbach Uralt,  2 cl 4,50 
 1892 in Rüdesheim am Rhein gegründet, 40 %	   	    

  
 Calvados Papidoux VSOP, 	   2 cl 4,50 
 fruchtiges Aroma, süßliche Note 
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Spirituosen 
Grappe 

 
 

    
 Grappa "Avantgarde RA", 2 cl 4,00 
 nur hier bei uns erhältlich 

 
 Grappa "Il Bacio della Muse", 2 cl 4,00 
  "weißer" Grappa von Marcati 

 
 Grappa "Il Bacio della Muse", 2 cl 4,00 
 ein "goldener" Grappa Riserva von Marcati    

  
 

Alternative Grappe servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
 
 

Kräuter & Bitter 
 
 

 
 Averna,  2 cl 3,00 
 seit 140 Jahren, aus 60 verschiedenen Kräutern, 29 % Vol. 

 
 Ramazzotti,  2 cl 3,00 
 Halbbitter-Likör aus 33 Kräutern und Pflanzen, 30 % Vol. 

 
 Amaro Lucano,  2 cl 4,00 
 der ganz besondere Bitter, seit 1894 produziert 

 
 Fernet Branca,  2 cl 3,00 
 seit 1841 erfolgreicher Magenbitter aus Mailand 

 
 Jägermeister,  2 cl 3,00 
 seit 1934, ein Gemisch aus 56 Kräutern, 35 % Vol. 	    
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Spirituosen 
Rum / Ron 

 
 

    
 Bacardi, 2 cl 3,00 
 Rum seit 1862, verschiedene Sorten 

 
 Havanna Club, 2 cl 3,00 
 Cuba-Rum, seit 1935 erfolgreich, mit 40 % Vol. 

 
 Captain Morgan, 2 cl 3,00 

 zählt zu den meistverkauften Rumsorten der Welt    
  
 

 
Whisky / Whiskey 

 
 

 
 Ballantines,  2 cl 3,50 
 Scotch Whisky seit 1823, mit 40 % Vol. 

 
 Johnny Walker Red Label,  2 cl 3,50 
 meist verkaufter Scotch der Welt, 40% 

 
 Jack Daniels,  2 cl 3,50 
 Tennessee Whiskey Lynchburg /USA, seit 1866, 40% Vol. 

 
 
 

Obstbrand / Brände 
 
 

 	   	    
 Williams Christ Birne	   2 cl	   3,50 
 	   	    
 Obstbrand / Obstler 2 cl	   3,50 
 	   	    
 Kirschwasser 2 cl	   3,50 
 	   	    
 Himbeergeist	   2 cl	   3,50 
	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Spirituosen 
Likör / Liqueur 

 
 

    
 Amaretto, 2 cl 3,00 
 italienischer Mandellikör 

 
 Baileys, 2 cl 3,50 
 Creamlikör aus irischem Whiskey und Sahne  

 
 Sambuca oder Sambuca al caffè, 2 cl 3,00 

 klarer Anislikör, brennend mit Kaffeebohnen serviert    
    
 43-er, 2 cl 3,50 
 Rezeptur aus dem Jahre 209 vor Christi    
    
 Marsala, 2 cl 3,00 
 feiner sizilianischer Likörwein   
    
 Frangelico, 2 cl 4,00 
 ein Traum von Nuss, mit 24%   

    
 Berentzen "Saurer Apfel", 2 cl 3,00 
 feiner Apfelkorn aus Deutschland 

 
 

Longdrinks 
mit 0,2 l 

 
  	    
 Vodka Lemon oder Orange 4	  cl	   6,50 
  	    
 Vodka Cranberry oder Maracuja 4	  cl	   6,50 
  	    
 Whisky Cola 4	  cl	   6,50 
  	    
 Bacardi Cola 4	  cl	   6,50 
  	    
 Havanna Cola 4	  cl	   6,50 
 	   	    
 Gin Tonic	   4	  cl	   6,50 
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Bier 
 
 

    
    
 Hövels, vom Fass 0,30 l 2,80 
 Bierbrauer seit dem Jahre 1518, Dortmunder Bier   
  

 Radeberger, vom Fass 0,25 l 2,30 
 größte Brauereigruppe Deutschlands aus Dresden 0,40 l 3,40 

    
 Warsteiner, Flasche 0,50 l 3,80 
 seit 1753 als Bierbrauer in Nordrhein-Westfalen	     
    
 Schöfferhofer Weizen, Flasche 0,50 l 3,80 
 Bier mit 5,0 %, unsere Empfehlung   
    
 Schöfferhofer Weizen, Flasche 0,50 l 3,80 
 alkoholfreies Bier, perfekter Durstlöscher für Radfahrer  
    
 Jever Fun, Flasche 0,33 l 2,70 
 alkoholfreies Pilsner aus Ostfriesland   
    
 Alsterwasser oder auch Radler genannt 0,30 l 2,70 
 Mischgetränk aus Radeberger Bier und Limonade 0,40 l 3,40 
    
    
    

Prosecco und Champagner 
 
 

    
    
 Prosecco,  0,10 l 3,50 
 Perlwein aus Venetien, italienisch "frizzante"  0,75 l 19,50 
    
 Champagner Brut, 0,10 l 8,00 
 ein Glas unserer Hausmarke   
    
 Champagner "Moët & Chandon", Flasche, 0,75 l 85,00 
 gegründet 1743, Top-Produzent von Champagner   

	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Getränke 
alkoholfrei 

 
 

    
 San Pellegrino,  0,75 l 5,00 
 mit Kohlensäure, Wasser aus der Flasche 0,25 l 2,20 
  

 Acqua Panna,  0,75 l 5,00 
 stilles Wasser, aus der Flasche 0,25 l 2,20 

 
 Cola, Cola Zero, Cola Light, Fanta, Sprite  0,20 l 2,20 
 oder  Spezi, im Glas 0,40 l 3,90 

 
 Schweppes, Bitter Lemon, Ginger Ale  0,20 l 2,30 
 oder Tonic Water, aus der Flasche   
    
    
    

Säfte 
 
 

    
 Apfel-, Orangen-, Maracuja-, Cranberry-,  0,20 l 2,30 
 Kirsch-, Ananas- oder Bananensaft 0,40 l 4,30 
    
 Saftschorle,  0,20 l 2,10 
 von den oben genannten Säften 0,40 l 4,10 
   
 Kiba,  0,20 l 2,30 
 Mix aus Kirsch- und Bananensaft 0,40 l 4,30 
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Weine 
Hausweine 

 
 

   
Chardonnay "Villa Flavia", aus Venetien, 0,1 l 2,50 
trockener fruchtiger Weißwein mit elegantem  0,2 l 3,50 
Bouquet und leichter Pfirsichnote, aus 0,5 l 8,50  
ausgewählten Trauben schonend zubereitet 1,0 l 16,00 

    
Rosato "Villa Flavia", aus Venetien, 0,1 l 2,50 
trockener Roséwein, hervorragend passend zu  0,2 l 3,50 
Vorspeisen, zu Suppen aller Art, sowie zu 0,5 l 8,50 

 Fleischgerichten und Aufläufen 1,0 l 16,00 
    

Merlot "Villa Flavia", aus Venetien, 0,1 l 2,50 
reinsortiger, vollmundiger Rotwein aus schonender  0,2 l 3,50 
Gärung, der Sie mit feinem Aroma von Kirschen  0,5 l 8,50 

 verwöhnt 1,0 l 16,00 
    

Lambrusco "Medici", aus Reggio Emilia, 0,1 l 2,50 
lebendige rubinrote Farbe, das Bouquet duftig,  0,2 l 3,50 
fruchtig nach Waldbeeren und Kirschen und lang  0,5 l 8,50 

 anhaltend. Am Gaumen süß, frisch und spritzig! 1,0 l 16,00 
    
    
    
    

Weinschorlen 
 
 

    
 Weißweinschorle, 0,2 l 3,00 
 bestehend aus Chardonnay und Mineralwasser 0,4 l 5,00 
    
 Rotweinschorle, 0,2 l 3,00 
 bestehend aus Merlot und Mineralwasser 0,4 l 5,00 
    
 Roséweinschorle, 0,2 l 3,00 
 bestehend aus Rosato und Mineralwasser 0,4 l 5,00 
    
    

Alternative Zusammenstellungen servieren wir Ihnen gerne auf Anfrage 
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Weine 
 
 

    

Riesling, von Thomas Rath, 0,20 l 4,00 
ein trockener Weißwein aus Rheinhessen, sehr  1,00 l 18,00 
harmonisch, weich und fruchtig, mit feinen    

 
Aromen   

    
    

"Gavi Camghè" DOCG, La Guardia,  0,20 l 6,50 
Piemont,harmonischer Weißwein mit frischen 
aromatischen intensiven Fruchtnoten  

0,75 l 22,00 

   
    

    
    

"Il Satiro" DOC, Cabernet Savignon aus  0,20 l 6,00 

 

Venetien, kirschroter Wein, intensives Bouquet 
mit feinen Gewürznoten und Vanillearomen, 
sowie einem Hauch von Lakritze, 12 Monate im 
Fass gereift 

0,75 l 21,00 

    
    
    

"Villa Nieri Chianti" DOCG 0,20 l 5,00 

 

weich und fruchtig, trocken, elegant. Mischung 
aus Kirschnoten, getrockneten Früchten im 
Bouquet dieses feines Weines 

0,75 l 19,00 

    
    
    

"Doppio Rosso" La Guardia, 0,20 l 7,00 

 

eine einzigartige Verschmelzung von Dolcetto 
und Barbera, kraftvoll und geschmeidig 
zugleich, anhaltender, angenehmer Nachklang. 
Noten von Sauerkirsche und roten Beeren  

0,75 l 24,50 

	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Heißgetränke 
 
 

    
 Bohnenkaffee, 2 Tassen  3,80 
 aus der Pressstempelkanne, dadurch noch aromatischer  
  

 Espresso,  2,00 
 der kleine anregende Schluck aus Italien   

 
 Espresso doppio,  3,00 
 ein doppelt großer Espresso   

 
 Espresso corretto,  2,70 
 verfeinert mit kleinem Schuss, wahlweise mit   
 Sambuca, Grappa, Amaretto oder Weinbrand   

 
 Cappuccino,  2,70 
 bestehend aus Espresso, Milch und Milchschaum   
    
 Latte Macchiato,  3,00 
 aus Espresso, Milchschaum und etwas mehr Milch   
 ... wahlweise mit Caramel-, Nuss- oder Vanille-Sirup   3,30 
    
 Milchkaffee,  3,00 
 Kaffee mit hohem Anteil von frischer Milch   
    
 Heiße Schokolade,   2,50 
 mit einem kleinen Sahnehäubchen   
    
 Heiße Schokolade "Avantgarde",  3,50 
 mit Sahne und einem Schuss Amaretto   
    
 Tasse Kaffee,   2,20 
 auf Basis von italienischem Espresso   
    
 Tasse Tee,   2,10 

 
Teebeutel, wahlweise als Darjeeling, Earl Grey,  
Grüner Tee, Pfefferminz-  oder Früchtetee   

    
    
    
    
    

	  



	  

Alle Preise in Euro inklusive 19% gesetzlicher MwSt. 

Kinder - Vorspeisen 
 
 

    
500 Gurkensalat, klein  3,50 

    
501 Kraftbrühe, mit Teigtaschen 4,50 

   

 
Kinder - Pasta 

 
 

 
502 Spaghetti, mit würziger Tomaten-Sauce 5,50 

    
503 Penne, Röhrennudeln mit Hackfleisch-Sauce 5,50 

   
504 Tortellini, mit Schinken-Sahne-Sauce	   5,50 
 	    

 
Kinder - Hauptgerichte 

 

 
 

515 Pizza Schinken	   5,50 
 	    

516 Pizza Salami	   	   5,50 
  	    

517 Hähnchen-Nuggets, mit Kartoffelstäbchen	   7,00 
 	   	    

518 Fischstäbchen,  
mit Kartoffelstäbchen und kleinem Salat	   7,50 

 	    
519 Räuberteller, ein Extrateller zum teilen oder abgeben	   0,00 

   
   

Kinder - Desserts 
 
 

 	    
530 Gemischtes Eis, 	   4,50 
 Drei verschiedene Kugeln Eiscreme, mit Streuseln	    
	  



	  

 
 

Liebe Gäste und Freunde, 
 

 wir freuen uns auf Ihren Besuch im  
 

RESTAURANT AVANTGARDE  
kurz "RA" 

(im ehemaligen "Andermahr") 
 

Möllner Landstraße 53 b 
22113 Oststeinbek 

 
 

tel.: 040 - xxxxxxx 
fax: 040 - xxxxxxx 

web: www.ra-oststeinbek.de 
mailto: info@ra-oststeinbek.de 

 
 
 

 
 
 

Wir sind täglich von 12:00 - 22:00 Uhr für Sie da 
 

Wechselnder Mittagstisch von 12:00 - 15:00 Uhr	  
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