
 

Vorspeisen: 

 

Sülze von Edelfischen mit Kräutermayonnaise  

und Schwarzbrot            8,60 € 

 

Kartoffelmousse mit Shrimps und Salat          9,70 € 

 

Mariniertes Schweinefilet mit Matjessauce  

und Blattsalaten        10,80 € 

  

 

Suppen: 

 

Lauch- Champignon- Suppe         4,50 € 

 

Tomaten- Fischcremesuppe        5,10 € 

 

Käsesuppe mit Knoblauch- Crôutons      4,20 € 

 

 

Vegetarische Gerichte: 

 

Gemüse- Lasagne auf Tomatenragout     10,40 € 

 

Frittierte, hausgemachte Maultaschen an  

Kartoffelpüree und Käsesauce   11,20 € 

 

 

 

 



 

 

 

Fischgerichte:  
 

Muscheltopf nach "Seemanns Art" mit gemischtem  

Salat und warmem Baguette      11,80 € 
 

Gebratene Forelle an Bierschaumsauce,  

Champignon- Zucchini- Gemüse und Röstkartoffeln     13,70 € 
 

Dorschfilet mit Gemüsestreifen und Kräutern 

im Papier gegart, dazu Salzkartoffeln  

und Buttersauce         14,60 € 

 

Fleischgerichte: 
 

Wirsingroulade mit Sauerrahmsauce, Speckwürfeln  

und gebackenen Maisplätzchen              11,50 € 
 

Mecklenburger Gurkenfleisch mit Sauerrahm  

und Kartoffelpüree                11,90 € 
 

Wiener Backhähnchen mit Limettenbutter  

und warmem Gurken- Kartoffel- Salat            12,40 € 
 

Geschmorte Lammhaxe auf grünen Bohnen in  

Knoblauchjus, dazu Rosmarinkartoffeln            14,90 € 
 

Piccata vom Schweinefilet auf Tomatenragout  

und Spaghetti                                     16,20 € 
 

Rinderfilet mit gebratenen Champignons,  

Preiselbeer- Pfeffer- Sauce und Kartoffelstroh      19,50 € 



 

 

 

 

 

Erleben Sie die Geschmacksvielfalt der  

Siegsdorfer Natursalze 

 

Unsere Küche bereitet für Sie ein Gericht nach Ihrer Wahl zu 

und Sie vollenden es nach Ihrem Geschmack mit  

Saltini´s Gewürzsalzen: 
 

Steak vom Schweinerücken    15,60 € 

 

Steak von der Putenbrust    14,10 € 

 

Steak vom Rinderfilet     20,90 € 

 

Dazu servieren wir Limettenbutter, Rüben- Kartoffelflan und 

einen Salat der Jahreszeit. 

 

 

Unser Klassiker für 2: 
 

Châteaubriand, am Tisch tranchiert, mit zweierlei Saucen, 

Gemüse der Saison und Kartoffelflan     

   pro Person        24,50€ 

 

 


