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Die Entstehungsgeschichte

Eine eigene Gastronomie-Marke mit langfristiger und nach-
haltiger Wirkung zu konzipieren, war bereits als Jugendlicher
mein Traum.

Eine frühe, emotionale Prägung erfuhr ich durch meinen
Großvater Karl. Aus eigener Kraft und mit viel Fleiß und
Verstand, hatte er in den 50er/60er Jahren eine erfolgreiche
Selbstständigkeit aufgebaut. Bereits in meiner Jugend prägten
die Erzählungen seiner Erlebnisse und Erfahrungen meinen
Wunsch nach Selbstständigkeit.

Im Jahre 2004 stand der erste Business-Plan. Ohne Hilfe von
Agenturen & Beratern hatten wir (Tobias & Julia Meyer) eine
klare und deutliche Ausrichtung der Marke entwickelt. Die erste
deutsche Systemgastronomie* mit dem Charakter »Regionalität
& Heimat« (schwäbische- und deutsche Lieblingsgerichte) war
geboren.

Ein prägnanter Name musste noch gefunden werden. Nach
einigen Wochen des Überlegens kamen wir auf etwas sehr Nahe-
liegendes. »todi« hatte meine jüngere Schwester mich beim
Sprechen lernen genannt.

Der Weg einer soliden Existenzgründung folgte.
Unsere Ausbildung sowie langjährige Erfahrung in der Branche
waren ein wichtiger Grundstein hierfür.
Das notwendige Eigenkapital hatten wir uns in den Jahren
zuvor erarbeitet, um ohne fremde Hilfe im Oktober 2005 die
todi’s GmbH zu gründen. Am 05. Mai 2006 eröffneten wir das
erste todi’s in Stuttgart. In den darauf folgenden drei Jahren
durchlebten wir fast alle denkbaren Höhen und Tiefen einer
Existenzgründung.

Es folgten die todi’s Betriebe in Ludwigsburg (2009),
Heilbronn (2010), Stuttgart FoodLounge (2013) und
Stuttgart Milaneo (Herbst 2014).

Mit den Geburten unserer Söhne in den Jahren 2006 und 2008
erfüllten wir parallel unseren Wunsch nach einer Familie.

Auch in Zukunft wird todi’s ein familiengeführtes Unternehmen
sein. Unser Wachstum werden wir solide und bedacht voran-
treiben. Ein Garant des Erfolges sind unsere Mitarbeiter und
Führungskräfte, die wir aus den eigenen Reihen fördern und
entwickeln.

Persönlich danken wir respektvoll unseren Mitarbeitern, dass
sie den todi’s Gedanken mit Herzlichkeit leben.
Seit Gründung ist der größte Erfolg von todi’s, dass Sie uns,
liebe Gäste, rege annehmen und sehr häufig weiterempfehlen.
Das macht uns dankbar und stolz.

Herzliche Grüße
Ihr Tobias Meyer
Gründer & Geschäftsführer

* Der Begriff Systemgastronomie bezeichnet eine Form der Gastronomie, die sich im Wesentlichen durch die Existenz
von standardisierten und vereinheitlichten Organisationsstrukturen auszeichnet. Systemgastronomische Unternehmen
verfolgen die Ökonomisierung und Vereinheitlichung. Wesentliche Merkmale sind eindeutig definierte Unternehmens-
konzepte, die auf zentrale Steuerung (z.B. Qualitätsmanagement), Standardisierung und Multiplikation ausgerichtet sind.
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Softs
Teinacher Still/Medium
Teinacher Apfelsaftschorle
Afri Cola 2, 8

Sinalco 1, 2, 4

Fassbrause
Zitronenstolz
Seezüngle (Birne, Träuble, Kirsche)
Almdudler

Bier
Gaffel Kölsch vom Fass
Wulle
Rothaus Tannenzäpfle
Gruibinger »naturtrüb«
Berg Bier
Tegernseer Hell

Wein
Riesling/Trollinger & Lemberger 7

8-Grad Bioweinschorle 7

Kaffee
Espresso
Kaffee Creme
Cappuccino/Milchkaffee
Latte Macchiato
Heiße Schokolade

Tee
Earl Grey/Darjeeling/Grüntee
Rooibos Vanille/Früchtetee
Pfefferminze/Kamille & Honig

Süßes
Kaiserschmarren & Apfel- oder 4, 9

Pflaumenkompott

Bitte bestellen Sie
bei uns an der Kasse
Preisänderungen vorbehalten

2,20
2,50
2,50
2,70

2,70
2,70
3,00

2,70

1,80
2,80
2,80
2,80
2,80

3,50

4,20
3,50

1,60
2,20
2,60
2,60
2,60

2,60
2,60
2,60

4,90

Original/Vegetarisch

1 Farbstoff 2 Konservierungsstoffe 3 Phosphat 4 Antioxidationsmittel 5 Geschmacksverstärker
6 Süßungsmittel 7 Sulfide 8 Koffeinhaltig 9 Geschwefelt

4,50/4,80
5,90/6,20
6,90/7,20
6,90/7,20

7,50/7,80

8,50/8,80

6,50/6,80
6,90/7,20
6,90/7,20
6,90/7,20

3,60/5,60
8,50
6,90/7,20
7,30
6,20/8,80
3,00

3,50

5,90
7,90
2,70/3,70

5,90
6,70

13,80/14,80
5,90

7,40
7,60

6,30/8,70
6,80/9,20
7,80/10,60
8,20/10,90

Maultaschen
Maultaschen »Standard« 2, 3, 4

Brühe & Zwiebelschmelze
Geröstet & Ei
Geröstet & Ei & Kartoffelsalat
Geschmälzt & Kartoffelsalat

Maultaschen im »Pfännle« 2, 3, 4

Geröstete mit Käsesauce & Emmentaler
überbacken

Geröstete mit Käsesauce & Emmentaler
& Speck überbacken

Maultaschen »Spezial« 2, 3, 4

»Paris« Brie & Preiselbeeren überbacken
»Schwaben« Speckkraut & Sauce 5

»Tessin« Schinken & Käse überbacken 5

»Caprese« Tomaten, Mozzarella & Pesto

Salate
Salat gemischt normal/groß
Salat mit gebratenen Hähnchenbruststreifen
Salat & geröstete Maultaschen & Ei 2, 3, 4

Salat »Tessin« mit Schinken & Käsestreifen 2, 4, 5

Wurstsalat Schweizer Art /Bratkartoffeln
Kartoffelsalat 2, 4, 6

Currywurst
Currywurst & Brötchen 3, 5, 6

Original/Scharf/Fruchtig
Currywurst & Pommes 3, 5, 6

& Afri Cola 2, 8/Apfelsaftschorle 0,5 l 1, 2, 4

Pommes Frites Normal/Groß

Originale
Allgäuer Kässpätzle 4 mit Röstzwiebeln
Linsen mit Spätzle & Saitenwürstle 2, 3, 4, 5

Zwiebelrostbraten & Bratkartoffeln/Kässpätzle4

Fleischkäse & Pommes/Kartoffelsalat 2

Schwabenteller:
Fleischkäse & Maultasche & Kartoffelsalat
Fleischküchle & Maultasche & Kartoffelsalat

Schnitzel
Schnitzel »Wiener Art« mit Zitronenecke 4

Schnitzel »Jäger Art« mit Pilzrahmsauce 4, 5

Schnitzel»Tessin«mit Schinken & Käse überbacken4, 5

Schnitzel »Caprese« mit Tomaten & Pesto4

Mozzarella überbacken
Alle Schnitzel mit Spätzle oder Pommes Frites
oder Kartoffelsalat

0,25 l 0,33 l 0,5 l

0,2 l 0,33 l

0,25 l 0,275 l

1 Schnitzel/2 Schnitzel
normal/groß

Große Flasche

0,5 l

Happy HourGaffel Kölsch vom Fass, 17-19 Uhr1,00 EuroWulle Bier, 21-23 Uhr2,00 Euro


