
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen im blondies! 
 

Lasst Euch davon überzeugen, dass uns die Liebe & Sorgfalt im 
Umgang mit frischen Zutaten und vegetarischen und veganen Gerichten 

sehr am Herzen liegt. 
 
 

Das blondies-Team wünscht Euch 
einen wunderschönen Abend. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 
 

Alle Gerichte sind vegan, oder vegetarisch 
 

 
Vorspeisen 
 
Hummus-Trio, Baguette            6,50 
Frittierte Tofuspieße mit hausgemachter Erdnusssauce         5,50 
Bruschetta, Champignons, Feigensauce, Bio-Ziegenkäse (vegetarisch)      7,50 
Olivenmix, Baguette                     4,50 
Edamame gesalzen             4,50 
Edamame spicy             5,50 
 
 

Nachos, Sour Cream, NoKäse überbacken 
 
Salsa                 6,50 
Guacamole               6,50 
NoKäsesauce                6,50 
Salsa, Guacamole              7,50 
Salsa, Guacamole, NoKäsesauce            8,50 

 
Salate   
 
Veggie Delight Salat   
    Gemischter Salat, NoChicken, pikante Knoblauch-Chili-Sauce      11,50 
Mango Salat  
    Mango, Koriander, Zwiebeln, Kokos        10,50 
Blondies Salat 
    Erdnüsse, Minze, Karotte, Gurke, Salat, Sprossen, hausgemachtes  
    Sojasaucen-Dressing, Sweet Chili Sauce          9,50 
Salat Sukhothai   
    Gemischter Salat, hausgemachte Erdnusssauce         9,50 
 
Extra Baguette              2,00 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 
Wähle Dein Brot 
Brioche vegetarisch, oder vegan  
Wähle Dein Patty 
hausgemachter Haferflocken-Bratling, oder Redefine Patty (Soja/Erbse) 
Wähle Deinen Burger 
 
Flank Steak Truffle Burger 
       Tomate, Zwiebeln, Salat, Gurke, Trüffel, Redefine Flank Steak, blondies Burgersauce 41,50 
Big Kahuna Burger Massaman Style 
       Tomate, Zwiebeln, Salat, Gurke, gegrillter Ananasscheibe, Massaman Style Sauce  16,50 
blondies Burger 
       Tomate, Salat, Gurke, Chili Mayo, Schmorzwiebeln, Jalapenos, doppelt NoKäse 
       blondies Burgersauce          14,50 
De Luxe Burger 
       Tomate, Rucola, Gurke, gebratene Champignons, Schmorzwiebeln, NoKäse,  
       blondies Burgersauce                                                                                                              14,50 
Zickenburger 
       Tomate, Zwiebeln, Rucola, Gurke, Bio-Ziegenfrischkäse, Sweet Mustard Mayo,  
       Feigensenf (vegetarisch)         13,50 
Classic Cheeseburger 
       Tomate, Zwiebeln, Salat, Gurke, NoKäse, blondies Burgersauce    12,50 
 
ohne Pattyauswahl       
  
Samurai Burger 
       Tomate, Zwiebeln, Salat, Cole Slaw, Sweet Chili Sauce, Samurai Mayo,  
       NoChicken Patty          14,50 
Burger get Nuts 
       Tomate, Zwiebeln, Salat, Sweet Chili Sauce, hausgemachte Erdnusssauce,  
       NoChicken Patty          14,50 
 
Oder frag nach dem Special des Monats! 
 
Extras 
Extra Patty               3,00 
Schmorzwiebeln / gebratene Champignons          2,00 
NoKäse                   1,00 
 
Falls Du wirklich nicht auf Fleisch verzichten möchtest, haben wir ein nachhaltiges Rindfleisch-Patty  

(2 x 75g, smashed) von der Fleischerei Kruse im Angebot. +2,50 
Dennoch möchten wir Dir unsere veganen Pattys besonders ans Herz legen. 

 



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Du fragst dich bestimmt, wie Burger und Thai-Küche zusammenpassen? 

Diese ungewöhnliche Kombination vereint die herzhaften Aromen saftiger Burger mit 
den exotischen, frischen Kräutern der Thai-Küche und bietet ein kulinarisches 

Erlebnis, das Eure Geschmacksnerven überraschen wird. Von cremigen Erdnusssoßen 
bis hin zu scharfen Curry-Kicks – diese Fusion schafft eine Geschmacksexplosion, die 

Du so noch nie erlebt hast. 
 
 

Dazu kommt die vegetarische und vegane Küche als Herzenssache. Mit unseren 
pflanzlichen Alternativen möchten wir Dir nicht nur köstliche Gerichte bieten, 
sondern auch einen Beitrag zu einer nachhaltigeren und umweltfreundlicheren 

Lebensweise leisten. Jeder Bissen ist ein kleiner Schritt in Richtung einer besseren 
Zukunft. 

 
Genieße dieses kulinarische Abenteuer und entdecke, wie aufregend und lecker die 

Verbindung von Burger, Thai-Küche und pflanzlichen Kreationen sein kann! 
 
 
 

Mit bester Unterstützung vom Restaurant 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 

 
 
 
Sideorder 
 
Pommes Klassisch            
    Gesalzen               4,00 
Pommes Spezial 
    Ketchup, Mayo, Zwiebel            6,50 
Pommes get Nuts 
    Hausgemachte Erdnusssauce             5,00 
  
Süßkartoffel                        +1,50 
 
Extra Sauce 
    Ketchup, Mayo, Chili Mayo, Samurai Mayo, Sweet Mustard Mayo, Trüffelmayo      1,00 
 
 
Thai Specials 
 
Fresh Green Curry mit Tofu(scharf) 
    Grünes Curry mit Kokosnusscreme, Paprika, Bambus, Basilikum, Jasmin Reis    15,50 
Sweet ’n Spicey Massaman Curry mit Tofu 
    Rotes Curry mit Kokosnusscreme, Ananas, Erdnüssen, Prise Zimt, Jasmin Reis    15,50 
Yellow fresh Garden Curry mit Tofu 
    Gelbes Curry mit Kokosnusscreme, Brokkoli, Paprika, Bambus, Jasmin Reis     15,50 
Three Currys, one Meal 
    Alle drei Currys in einem Menü, Jasmin Reis         18,50 
 
 
 
Legends of blondies 
 
Gyros Teller 
    Sojagyros. Zaziki, Pommes, Zwiebel          16,50 
Taxi Teller 
    Redefine Currywurst (Soja/Erbse), Sojagyros. Zaziki, Pommes, Zwiebel    19,50 
 
Süßkartoffel                        +1,50 
Extra Sauce 
    Ketchup, Mayo, Chili Mayo, Samurai Mayo, Sweet Mustard Mayo, Trüffelmayo      1,00 
 



 
 

 

 
 
 
 
 
 
Für die Kleinen 
 
Bob der Baumeister  
    Kleine Pommes, Ketchup, oder Mayo             3,00 
Spongebob  
    Knusprig frittierte Nuggets Hühnchen Art, Pommes, Ketchup, oder Mayo       8,50 
 

Dessert  
  
Mousse von brauner Schokolade, Mangocreme (vegetarisch)          6,50  
Ben & Jerry's Fairtrade Icecream 100ml (Sorten auf Anfrage)       4,50  
Créme Brûlée                 3,50 
I am Love Icecream (Sorten auf Anfrage)          4,50 
 
 
 

Kaffee  
Soja, oder Hafermilch 
 
Espresso               2,50 
Espresso doppio              3,50 
Café Crema                  3,50 
Cappuccino                  4,50 
Latte Macchiato              5,50 
Milchkaffee                  4,50 
         
 
 
Tee 
mit frischem Ingwer & Orange            4,50 
mit frischem Ingwer             4,00  
mit frischer Minze             4,00  
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 
Getränke 
 
Geheimtipp 
T's Special 0,335 l / 0,45 l             5,00 / 6,80 
Apfelsaft, frische Minze, Lime, Rohrzucker, Soda 
M's Special 0,335 l / 0,45 l             5,00 / 6,80 
Ginger Ale, frischer Ingwer, Lime, Soda 
E's Special 0,335 l / 0,45 l             5,00 / 6,80 
Wasser Melone, Himbeeren, Zitronensquash, Soda 
 
 
Aperetivs 
Hugo 0,3 l                          6,50 
Hugolino 0,3 l                          5,50 
Aperol Spritz 0,3 l               6,00 
Lillet Wildberry 0,3 l              6,90 
Espresso Blondini 0,3 l              7,50 
 
 
Wasser 
Viva con Aqua laut / leise 0,33 l / 0,75 l            3,00 / 6,50  
 
 
Schorlen 
Apfelsaftschorle 0,33 l            3,50 
Rhababarschorle 0,33 l              3,90 
Maracujasaftschorle 0,35 l            3,00 
Johannisbeersaftschorle 0,35 l           3,00 
 
 
Elephant Bay Icetea 
Peach 0,33 l               3,90 
Mango Pineapple 0,33 l            3,90 
Lemon 0,33 l               3,90 
Blueberry 0,33 l             3,90 
 
 
Thomas Henry 
Bitter Lemon 0,2 l               3,00 
Tonic Water 0,2 l               3,00 
Ginger Ale 0,2 l             3,00 



 
 

 

 
 

 
 
 
Coke & Co 
Afri Cola / Afri Cola Light 0,2 l            2,50 
Bluna Orange / Zitrone 0,2 l            2,50 
Mio Mio Mate 0,33 l               3,90 
Hermann Kola-Lakritz 0,33 l             3,90 
Hermann Apfel-Kirsch 0,33 l             3,90 
MAT Limonade (Sorten auf Anfrage) 0,33 l           3,50 
 

Bier vom Fass  
Fiege Pils 0,3 l / 0,4 l                3,70 / 4,70 
Fiege Bernstein 0,3 l / 0,4 l             3,80 / 4,80 
Fiege Helles 0,3 l / 0,4 l             3,80 / 4,80 
Fiege Zwickel 0,3 l / 0,4 l                  3,80 / 4,80 
Fiege Schwarzbier 0,3 l / 0,4 l               3,80 / 4,80 
Schneider Weisse Weizenbier 0,3 l / 0,5 l           3,50 / 5,50 
 
Flaschenbier 
Fiege Frei 0,33 l              3,50 
Fiege Radler Frei 0,33 l             3,50 
Fiege Holunderhopfen 0,33 l             3,50 
Fiege Sommerhopfen 0,33 l             3,50 
Weizen alkoholfrei 0,5 l             3,50 
 
Gin 
Ruhrwerker 4 cl (Berry / Herbs / Plain)         6,50  
 
Tonic Water 0,2 l              3,00 
 
Digestif 
Williams Birne 2 cl              4,00  
Himbeerbrand 2 cl              4,00 
Marillenbrand 2 cl              4,00 
Kirschwasser 2 cl              4,00 
Pflaumenbrand 2 cl              4,00 
Ramazzotti 2 cl              4,00 
Grappa 2 cl               4,00 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 
 
Weisswein 
 
Villa Rocca Chardonnay  
Guiseppe Campagnola  
wunderbar duftige Nase, dominiert von Zitrone und Apfel, herrlich frisch    
                      0,2 l - 5,00 / Flasche - 23,00 
Grauer Burgunder  
Andreas Diehl  
duftet nach knackigen Äpfeln, karamellisierten Haselnüssen & reifer Quitte klar & fruchtig, warm im 
Bouquet                  0,2 l - 6,00 / Flasche - 28,00 

 
Rotwein 
 
Villa Rocca Merlot 
Guiseppe Campagnola  
sehr weich und geschmeidig zeigt sich dieser Merlot und weiß nahezu zu allen Speisen zu gefallen 
                        0,2 l - 5,00 / Flasche - 23,00 
 
Dornfelder 
Andreas Diehl  
vordergründig dominiert die beerige Fülle, diese wird im Mund durch herbe Mocca-Schokolade, 
blumigen Lavendel und eine erdige Mentalität fein ausbalancier     
                         0,2 l - 6,00 / Flasche - 28,00 
 

Roséwein 
 
Rosé d’une Nuit  
Peth-Wetz   
schlank, herzhaft und lebendig, macht mit seiner diskreten Frucht richtig Spaß    
                               0,2 l - 5,50 / Flasche - 25,50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 
Cocktails 
 
Tequila Sunrise  
Tequila, Zitrone, Orange, Grenadine           7,50 
Long Island Ice Tea 
Wodka, Gin, Rum, Triple Sec, Tequila, Limone, Cola          8,50 
Sex on the Beach    
Rum, Wodka, Peach, Creme de Cassis, Zitrone, Lime,  
Ananas, Maracuja              8,50 
Zombie  
5 Sorten Rum, Apricot-Brandy, diverse Säfte, Grenadine        9,50 
Mojito  
Havanna Club, Limone, Lime, Soda, Minze, brauner Zucker        7,50 
Caipirinha  
Cachaça, brauner Zucker, Lime, Limone          7,50 
Mai Tai  
3 Sorten Rum, Triple Sec, Mandelsirup, Limone, Zitrone, Ananas       8,50 
Pina Colada 
Rum, Ananas, Coconutcream, vegane Sahne          7,50 
Prince  
43er, Tequila, vegane Sahne, Coconutcream, Maracuja         8,00 
 

Mocktails 
 
Wake up  
Limone, Zitrone, Maracuja, Mandelsirup           5,80 
Virgin Colada  
Coconutcream, Ananas, vegane Sahne            5,80 
Ipanema  
Limone, brauner Zucker, Lime, Ginger Ale, Maracuja          5,80 
Bali-Boo Maracuja 
Ananas,Maracuja, Bitter Lemon, Curaçao Blue           5,80 
 
 

Hinweise auf Allergene können in einer separaten Karte eingesehen werden! Alle Preise in €. 
 
 

 
 



 
 

 

 
 

 
 

Mittwoch 
 

Prickel Mittwoch 
Prosecco für alle nur 1 € pro Glas 

 
Donnerstag 

 
Genießer- Menü 

Burger, Pommes und ein Getränk (Softdrink oder Bier) für 20 € 
 

Freitag 
 

Biergenuss 
Jedes 0,3l Bier 3 € 

 
Samstag 

 
Cocktail Happy Hour 

18h bis 21 Uhr alle alkoholischen Cocktails 6 € 
 
 

Sonntag 
 

Currylover 
Genießt 20 % Rabatt auf unsere Currys 

 
 
 

 
 
 
 
 


