
Hausgemachtes in den 
Hohenlohe-Unterland-Wochen 

 

Gaisburger Marsch:  
herzhafte Suppe mit Rindfleisch-, Spätzle-, Kartoffel  € 6,80 
und Gemüseeinlage   

 dazu empfehlen wir: Erlenbacher Spätburgunder, Weingut Löhe, 
  Spätlese trocken, 2012 
 

Weißgerberteller: Linsen mit Spätzle, zwei Saitenwürschtle        € 10,80 
 und einer Scheibe Rauchfleisch  

 dazu empfehlen wir: Neckarsulmer Scheuerberg, Trollinger Reserve, 
  Weingut Schwab, QbA trocken, 2011 
 

 Vegetarisch: Linsen mit Spätzle und frischem Marktsalat    € 9,80 

 dazu empfehlen wir: Unterheimbacher Riesling, Weingut Mai,  
Spätlese trocken, 2009 

     
Rotgerberteller: Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit    € 16,80 

 Bratkartoffeln und Salat 
 dazu empfehlen wir: Unterheimbacher Lemberger, Weingut Mai,  

Auslese trocken (2 Goldmed.), 2004 
 

frischer Markt-Beilagensalat mit Kürbiskernöl-Dressing   € 3,50  
 
Nachtisch 
         Schwäbischer Mandel-Apfelkuchen mit Vanilleeis           € 5,80 

 dazu empfehlen wir:Erlenbacher Kayberg, Muskateller,  
Weingut Löhe, QbA lieblich, 2013 

 
         Rumfruchtparfait mit feinem Gebäck    € 4,80 
 dazu empfehlen wir: Lehrensteinsfelder Acolon, Weingut Stein,  

QbA halbtrocken, 2013 

 
_________________________________________________________________

Besonderes Ambiente für viele Anlässe in unserem Gerberkeller  
 

 

Freitag, 20.3.15, 20 Uhr: Wein-Lesung und Weinprobe mit Johannes Hucke, Reichsgraf 
und Marquis zu Hoensbroech sowie Bertold Baur, Eintritt 25 €. 
 

Samstag, 25.4.15, 20 Uhr: In Vino Gaudium - Wein Comedy vom Feinsten mit Ingo 
Konrads, Deutschlands bekanntestem Wein-Kabarettisten und Weinprobe mit Bertold Baur, 
Eintritt 25 €.  (Eintrittskarten für beide Veranstaltungen sind an der Theke zu erwerben)  
 


