AUS RHEINHESSEN UND DER PFALZ

Hofcafébetreiber mit einer Auswahl ihrer selbstgebackenen Kuchen und Torten.

Empfohlene Hofcafés

Landwirtschaftskammer startet neue Kampagne

Gastronomische Angebote auf Bauern- und Winzerhéfen haben eine
lange Tradition. Weithin bekannt sind vor allem Angebote von Win-
zerfamilien, die in den Weinbauregionen, sei es als StrauBwirtschaft
oder Gutsausschank, selbsterzeugte Weine ausschenken und dazu
kleine Speisen reichen. Géste der Winzer wissen die béuerliche und
authentische Gastfreundschatft, die sie dort antreffen, sehr zu schét-
zen und diese Angebote sind zweifelsohne ein wichtiges und sym-
pathisches Kulturgut von Rheinland-Pfalz. Ende Juni wurde eine
neue Kampagne, mit der die Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
auf Hofcafés aufmerksam machen méchte, gestartet.

Zum Kampagnenstart hatte die
Kammer nach Vendersheim in das
Winzercafé Wetzler eingeladen,
wo Ursula Braunewell in Vertre-
tung von Kammerprisident Oko-
nomierat Norbert Schindler die
Urkunden der Kampagne ,,Emp-
fohlenes Hofcafé“ an acht der
insgesamt 15 ausgezeichneten
Hofcafés aus Rheinland-Pfalz und
dem Saarland iiberreichte.

In ihren Ausfithrungen wies
Braunewell darauf hin, wie
schwierig es sei, einen landwirt-
schaftlichen Betrieb in der heu-
tigen Zeit erfolgreich zu fithren.
Neben fundiertem Fachwissen
im Anbau und in der Betriebs-
fiihrung sind Ideen, Kreativitit
und Einsatzbereitschaft in der
Vermarktung gefragt. Oftsind es
vor allem die Frauen, die auf den
Betrieben neue Absatzwege und
Serviceangebote entwickeln, so
auch Hofcafés als neue Form der
Hofgastronomie.

Nicht nur die traditionell ge-
backenen, liebevoll dekorierten
Kuchen, Torten und die sonstigen
Speisen und Getriinke, die es dort
gibt, sind etwas Besonderes. Auch
das Ambiente im Innen- und Au-
fenbereich der Betriebe, die spiir-
bare Anbindung an einen Bauern-
oder Winzerhof und die
authentische Gastfreundschaft,
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die der Gast dort erfihrt, sind
einzigartig. Dies alles lisst sich
mit dem Begriff ,,Hofcafé“ um-
schreiben, wobei die Angebote je
nach Betrieb, seinen Produkten
und den 6rtlichen Gegebenheiten
sehr unterschiedlich und indivi-
duell sein konnen.

Jeder Betrieb
mit individuellem Angebot

Was hat die Landwirtschafts-
kammer veranlasst, die Kampag-
ne ,Empfohlenes Hofcafé“ ins
Leben zu rufen? Von 2007 bis
2016 gab es die Primierung
,Goldene Kaffeetassen® mit ei-
ner Abstufung von 1 bis 5, analog
der Sternebewertung in der Gis-
tebeherbergung. Bei einer gro-
fien Zahl von Betrieben, wie es
sie bei Hotels, Gistezimmern
und Ferienwohnungen gibt, mag
das sinnvoll sein.

Aber auch hier gewinnen Be-
wertungsportale, wo Giste ihre
Eindriicke mitteilen, mehr und
mehr an Bedeutung. Bei Hofca-
fés ist die Zahl der Anbieter klein
aber fein und die Angebote sind
kaum standardisierbar. Daher
wurde eine Bewertung entwi-
ckelt, mit der es moglich ist, bei
einer den Gisteerwartungen ent-
sprechenden Qualitit der Indi-
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vidualitit der Betriebe hinrei-
chend Rechnung zu tragen.
Denn genau das ist es, was die
Giste wollen. Es entstand das
Bewertungssystem ,Empfohle-
nes Hofcafé“, bei der teilneh-
mende Betriebe verschiedene
Kriterien erfiillen miissen, die
vor Ortvon der Landwirtschafts-
kammer begutachtet werden.

Was die Hofcafés
ausmacht

Zentrales Kriterium ist, dass
das Hofcafé mit einem landwirt-
schaftlichen Betrieb verbunden
ist, sei es ein Bauernhof, ein
Weingut oder ein Forstbetrieb.
Zudem muss ein Familienmit-
glied regelmifig im Hofcafé
prisent sein und mit den Gisten
in Kontakt stehen. Eine Selbst-

verstandlichkeit ist, dass die Ku
chen selbst, traditionell gebacke
werden und sich damit von typ
scher Konditorware untersche:
den. Es muss mindestens ei
herzhaftes Gericht geben un
das Angebot muss einer Speise
karte oder einem Speisenau
hang zu entnehmen sein. D
Offnungszeiten miissen verlis:
lich kommuniziert werden. D¢
Hygienestatus im Betrieb wir
indirekt durch die Moglichkei
Einsicht in Hygieneprotokol
der Lebensmitteliiberwachur
zu nehmen, beurteilt. Zulet
wird das Angebot aus der Per.
pektive des Gastes begutachte
Es wird erwartet, dass dies
stimmig ist, und die teilnehmes
den Betriebe werden durch His
weise in ihren Qualititsbemi
hungen unterstiitzt.

Damit soll das Zeichen de:
Verbraucher eine Orientierur
bieten, hofgastronomische A
gebote im lindlichen Raum -
finden. Es sollen nicht nur sog
nannte ,Leuchtturmbetrieb
ausgezeichnet werden, sonde:
Betriebe, die sich fiir einen B
such auf dem Land und eine Ei
kehr empfehlen. Eine Liste d
ausgezeichneten Betriebe kar
bei der Landwirtschaftskamm
unter EA@Iwk-rip.de angeforde
oder auf der Webseite_ww!
landservice-rip.de heruntergel
den werden. Iwk-1

Die Herausforderung fiir
Veterindre heiBt Gefliigelpest

Gefliigelpest - dominierende Seuche in Rheinland-Pfalz

Der Ausbruch der Gefliigelpest war in jingerer Vergangenheit ei
der gréBten Herausforderungen fiir die Veterinére in Rheinland-Pfz
Das haben Umweltministerin Ulrike Héfken und der Président d
Landesuntersuchungsamtes (LUA), Stefan Bent, bei der Vorstellu
der Tierseuchenbilanz 2016 vergangener Woche in Mainz betont

Wie daraus hervorgeht, wurde
zwischen November 2016 und
Mai 2017 die hochansteckende
Variante des Subtyps H5NS bei
22 Wildvégeln und zwei Haus-
ginsen in Rheinland-Pfalz nach-

- gewiesen. ,Um die Nutzgeflii-

gelbestinde im Land vor
Ansteckung zu schiitzen, hat das
Land friihzeitig Vorsorge getrof-
fen und die Kreise aufgefordert,
die Aufstallung in Risikogebie-
ten, etwa mit vielen Wasservo-
geln, zu priifen und entsprechen-

de Mafinahmen zu ergreifes
erklirte Hofken. Das Landesu
tersuchungsamt habe fast 2 2
Proben bei Wildvégeln u
Nutzgefliigel untersucht, ,zt
Gliick war mit Ausnahme zwe
Giinse kein Hausgefliigel v
HS5NS8 betroffen, so die Min
terin. Insgesamt hat das LT
2016 fast 300 000. Proben v
landwirtschaftlichen Nutztier
Wild- und Zootieren sov
Heimtieren aus Rheinland-Pf
untersucht. ,Diese Unters

LW 28/2(



