Luke "5 Business Buffet ;
KW 42

Montag — Samstag
Montag — Freitag 11:30 Uhr — 14:00 Uhr (NEU: samstags 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr Lunch Biiftet)
samstags durchgehend 4 la Carte von 12:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Die Auswahl..
tiaglich
wechselnde Suppe
Salat Auswahl mit 2 Dressings, 2 Fleisch Gerichte, Beilagen, und taglich ein Dessert

* ke

Montag

Tatelspitz mit Rosenkohl und Salzkartotteln
Hiahnchenbrust ,Bombay* mit Reis
vegetarisch: Soja Bolognese mit Spaghetti

Dienstag

Rindergulasch mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln
Schweinebraten mit Kartoftelklofen
Vegetarisch: mit Ratatouille gefiillte gratiniert Zucchini Schiftchen

Mittwoch

Hiahnchenfilet ,Diixel Art” mit Reis und Gartengemiise
Schweineschnitzel mit Rostzwiebeln und Kroketten
vegetarisch: Késespitzle

Donnerstag

Meisterfrikadelle mit BBQ-Sauce, Kartoffelpiiree und Bohnengemiise
Héhnchenbrust Tiroler Art mit Krauter-Tomaten-Sauce
vegetarisch: Gemiise Schupfhudeln

Preitag

Paella mit Krabbenchips und Safranreis
Bohnensuppe mit Mettenden mit Brot
vegetarisch: Reibekuchen mit Apfelmus

INEQ- Samstag -Neu

-gbenfalls Luke "s Business Lunch Biiffet-
wahrend der Herbstferien offnen wir die Kuche am Samstag erst um 15:30 Uhr

ek

8,90 € pro Person
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