
 

 

VORSPEISEN 
 

 

Carpaccio vom Irish Hereford Tenderloin Filet 

an Öl/Essig Marinade, Parmesanhobeln8,Rucola und Pinienkernen 16.00 € 

 

Ceasar Salat 

Romana Salat, gegrillte Hähnchenbrust, Croutons, Parmesankäse8 

mit Ceasar Dressing8           9.90 € 

 

„Steakhaus Salat� 

Irish  Hereford Filetspitzen auf buntem Salat Bett , dazu Baguette  16.90 € 

 

Gamba Salat 

6 pikant gegrillte Gambas auf buntem Salat Bett, dazu Baguette  18.50 € 

 
Dressing zu den Salaten nach Wahl 

Kräuter Vinaigrette, Ranch8- oder Ceasar Dressing8 

 

 

 

SUPPEN 
 

Tomaten Suppe mit Kräutercreme8       4.50 € 

 

Kürbis Suppe mit 2 Gambas         6.50 € 

 

Zwiebelsuppe mit Käsehaube8        4.50 € 

 
1. mit Farbstoff(en),  2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. mit Schwefeldioxid,  

6. mit Schwärzungsmittel,  7. mit Phosphat,  8. mit Milcheiweiß,  9. Koffeinhaltig. 10. Chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaninquelle (ist bei dem Süßungsmittel Aspartam anzugeben), 13. gewachst 

(wenn die Oberfläche von frischen Früchten derart behandelt wurde), 14. mit Taurin 

 
 
 
 



 

 

HAUPTSPEISEN 
 
250GR. HÜFTSTEAK VOM GRILL 
Steak aus der Hüfte an Kräuteröl      18,50 € 
 

250 GR. BLACK ANGUS RUMPSTEAK 
an Kräuterbutter und Steaksauce      26.00 € 
 

GRILLTELLER,  
mit Hüft-, Schweine-& Hähnchen Steak mit Kräuteröl   18.50 € 
 

TEXAS PLATTE 
2 Chicken Wings, 1 Spare Rib3,7, 1 Hüftsteak, Onion Rings, 
B-B-Q Sauce3,7, Aioli und Kräuteröl     19.50€ 
 

SCHWEINEMEDAILLONS  
im Speckmantel2,3 vom Grill mit Cognac Pfeffer Sauce   18.50 € 
 

HÄHNCHENBRUST „TIROLER ART“ 
mit Tomaten und Käse8 gratiniert      16.00 € 
 

SCHNITZEL „WIENER ART“ 
mit Zitronenecken        14.50 €  
 

 

zu allen Hauptspeisen servieren wir Pfannen Gemüse 
Wählen Sie 1 weitere Beilage aus: Pommes Frites, Wedges oder Bratkartoffeln 

 

 

FISCH GERICHTE 
6 pikant gegrillte Gambas       18.50 € 

Lachsteak vom Grill  mit Zitronen Butter      20.00 € 

Zanderfilet und 1 Black Tiger Gamba     25,50 € 
 

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen einen Reis Timbal  
und wahlweise Rahmspinat oder Pfannengemüse 

 
1. mit Farbstoff(en),  2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. mit Schwefeldioxid,  

6. mit Schwärzungsmittel,  7. mit Phosphat,  8. mit Milcheiweiß,  9. Koffeinhaltig. 10. Chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaninquelle (ist bei dem Süßungsmittel Aspartam anzugeben), 13. gewachst 

(wenn die Oberfläche von frischen Früchten derart behandelt wurde), 14. mit Taurin 
 



 

 

STEAKS VOM LAVA GRILL 
 

Das von uns verwendete USDA natural Prime Beef ist die höchste amerikanische Qualitätsstufe. Die U.S.- und Irischen 

Rinder sind weder mit Hormonen, Antibiotika noch mit Wachstumsstimulanzien behandelt. 

 

Gar Temperaturen:      Englisch (40°C)    Englisch + (50°C)    Medium (55°C)    Medium + (60°C)     durch (70°C) 

 

IRISH HEREFORD 
 

Hereford Tenderloin Filet    Single  Cut  150gr.    21.00 € 

 

Lady´s Cut   250gr.    35.00 € 

 

Regular  Cut  300gr    41.90 €

  
 

U.S. BEEF AUS NEBRASKA 
 

U.S. Hanging Tender    Lady´s Cut   250gr.   21.90 € 

 

      Regular Cut  300gr.   26.90 € 

  

Lawyer´s Cut   400gr.   35.90 €  
 

 

MORGAN  RANCH  U.S.  WAGYU – KOBE  STYLE  

BEEF  AUS   NEBRASKA 
 

Flat Iron Steak     Single Cut   150gr.   19.00 € 

 

      Lady´s Cut   250gr.   26.00 € 

 

           Regular Cut  300gr.   32.00 € 
 

WÄHLEN SIE IHR STEAK ALS SURF & TURF    
mit Gambas an Kräuteröl      zum Aufpreis von            10.00€ 
 

WÄHLEN SIE IHR STEAK ALS LAND & SEA    
mit gebutterten8 Baby Hummerschwanz    zum Aufpreis von           26.00 € 



 

 

     HAUSGEMACHTE SAUCEN  
 

Cognac-Pfeffer-Sauce8
        2.90€ 

Champignonrahm Sauce8
      2.90€ 

Luke´s B-B-Q3,7 Sauce       2.90€ 

Chilli Mayonnaise        1.50€ 

Steaksauce        1.50€ 
Chilibutter8        2.50€ 

Kräuterbutter8         1.50€ 

Aioli         1.50€ 

Extra  Sauerrahm8       1.50€ 

 
 

BEILAGEN  
 

Pommes Frites    3.00 € 

Kartoffel Wedges   3.00 € 

Bratkartoffeln8  
mit Speck2,3 und Zwiebeln  3.50 € 

Grillkartoffel mit Butter8   3.00 € 

Grillkartoffel mit Aioli   3.50 € 

Grillkartoffel mit Sour Cream8  3.50 € 

 
 
 
 
 

     GEMÜSE 
 
Beilagen Salat   3.50 € 

Pfannen Gemüse  4.50 € 

Rahm Spinat   3.50 € 

Blatt Spinat   3,00 € 

Böhnchen8 

mit Speck2,3 und Zwiebeln 3.50 € 
 

frittierte Zwiebelringe  4.20 € 

 

 

 
 

 

 

 

1. mit Farbstoff(en),  2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. mit Schwefeldioxid,  

6. mit Schwärzungsmittel,  7. mit Phosphat,  8. mit Milcheiweiß,  9. Koffeinhaltig. 10. Chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaninquelle (ist bei dem Süßungsmittel Aspartam anzugeben), 13. gewachst 

(wenn die Oberfläche von frischen Früchten derart behandelt wurde), 14. mit Taurin 

 

 

 

 

 



 

 

~ S P E Z I A L   A N G E B O T ~ 
 

  „TASTE THE BESTG 
 

Triologie unserer Hausspezialitäten  
total 400 gr. 

 
U.S. Hanging  Tender,  Irish  Hereford Filet 

& Wagyu HFlat Iron Steak 
42.00 € 

 
 

~ Wählen Sie Ihre Beilagen aus ~ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
„LUCKY MONDAY“ 

JEDEN MONTAG AB 17:00 UHR 
ALLE  „XXL BURGER“ ZUM PREIS 

DES „REGULAR BURGERS!“ 

LUKE´S   WAGYU  STYLE  BURGERS   
zu allen Burgern servieren wir Pommes Frites    Regular     /   XXL 

(Fleischgewicht)  170 gr.       / 340gr. 

Classic Hamburger 

Tomate, Ketchup2 & Salat       12.50 €  22.00 € 

 

Cheeseburger 

Tomate, Ketchup2, Salat & Cheddar Käse1,8      13.00 €  22.50 € 

 

Bacon Cheeseburger 

Tomate, Ketchup2, Salat, Cheddar Käse1,8 & Bacon2,3    14.00 €  23.50 € 

 

Royal  Burger 

Salat, Chili-Mayonnaise, Tomate, Parmesan Käse8, Zwiebeln   15.50 €  25.00 € 

 

Western Burger 

B-B-Q Sauce2,3, Bacon2,3, Zwiebeln, Tomate & Salat    15.50 €  24.50 € 

 

Luke´s   Wagyu  Style  Burger Paddies,  

werden noch auf die traditionelle Art & Weise   

in  liebevoller Handarbeit hergestellt. 

 
 

VEGETARISCHE GERICHTE 
 

2 BUFFALO CIGARS 

Wraps gefüllt mit Büffel Mozzarella8, Cherry Tomaten, Kräuter Pesto und Rucola Salat  9,90 €  

 

VEGGY PAN 
 

Kartoffel-Gemüse-Pfanne mit Sauerrahm8       9.90 € 

 

1. mit Farbstoff(en),  2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. mit Schwefeldioxid,  

6. mit Schwärzungsmittel,  7. mit Phosphat,  8. mit Milcheiweiß,  9. Koffeinhaltig. 10. Chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaninquelle (ist bei dem Süßungsmittel Aspartam anzugeben), 13. gewachst 

(wenn die Oberfläche von frischen Früchten derart behandelt wurde), 14. mit Taurin 



 

 

 

KINDERKARTE 
 

PINOCCHIO 

kleines Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites     6.50 € 

KAPITÄN NEMO 

Fischstäbchen mit Pommes Frites       6.50 € 

CALIMERO 

Chicken Nuggets3 mit Pommes Frites       6.50 € 

FIGARO  

2 Kugeln Eis8 mit Sahne8 und Schoko Sauce      3.00 € 

RÄUBERTELLER 

Du bekommst einen Teller und räuberst von Mamas & Papas    0.00 € 
 

 

DESSERT  
 

LUKE`S Cheesecake 8        3,50 € 

LUKE`S  Cheesecake8 mit heißen Kirschen     4,50 € 

hausgemachter Brownie, 

mit Nuss Eis8, Nuss Crumble und Schokoladen Sauce    5.00€ 

Blaubeeren Pfannenkuchen mit Vanilleeis8 und Sahne8    8.50 € 

hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce8 und Vanilleeis8 an Sahne8 8.50 €  

Frischer Obstsalat der Saison mit Eierlikör Rahm8    7,50 € 

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne8     4,50 € 

Vanilleeis mit heißer Schokoladen Sauce und Sahne8    4,50 € 

 

Kaffee Kreationen für Ihr Dessert entnehmen Sie bitte der Kaffee Karte an Ihrem Tisch. 

 

1. mit Farbstoff(en),  2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. mit Schwefeldioxid,  

6. mit Schwärzungsmittel,  7. mit Phosphat,  8. mit Milcheiweiß,  9. Koffeinhaltig. 10. Chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaninquelle (ist bei dem Süßungsmittel Aspartam anzugeben), 13. gewachst 

(wenn die Oberfläche von frischen Früchten derart behandelt wurde), 14. mit Taurin 



 

 

Für den Besonderen Anlass besonderes Fleisch 

Alle unten aufgeführten Steaks  

sind nur auf Vorbestellung erhältlich   

mind. 24 Std. im Voraus 

 

Wagyu Filet steak 

U.S. T-Bone Steak 

U.S. Porter House Steak 

U.S.  Wagyu- Kobe – Style  T-Bone Steak 

U.S.  Wagyu- Kobe – Style  Porter House Steak 

 

inklusive 2 Beilagen Ihrer Wahl 

 

Die Tagespreise erfahren Sie bei unserem Service Personal 

sprechen Sie uns einfach an  

oder reservieren Sie  

telefonisch oder per E-Mail Ihr Steak vor ! 

 

Luke´s Steaks & More  

U.S. Steakhouse in Heinsberg 

Hochstrasse 160 

52525 Heinsberg 

 

Tel : 02452-1860 

Fax : 02452-186-400 
 

E-Mail : info@hotel-corsten.de 

Web Page : www.Hotel-Corsten.de 

@LukesSteaksMore 


