
 
 

 

APERITIF 
 

Aperos sind  meist alkoholisches Getränk, das vor dem Essen konsumiert wird, um 
den Appetit anzuregen und auf die bevorstehende Mahlzeit einzustimmen. Er ist ein 
fester Bestandteil in den romanisch beeinflussten Kochtraditionen. Der Aperitif hat 
zudem eine soziale Funktion und dient dazu, den Gästen bei der Auswahl der 
Speisen zu helfen und zu überbrücken, bis alle eingetroffen sind. 
 
 

Aperitif-Cocktails mit Alkohol 4,50 € 
 

 Martini Bianco mit/ohne Schweppes Tonic Water 
 Martini Dry X 
 Martini Rosso mit/ohne Fanta Orange 
 Manhattan (Whiskey mit rotem Wermuth) 
 Campari Soda 
 Campari Orange-Saft 
 Aperol Spritz (mit Prosecco) 
 Kir (Prosecco mit Crème de Cassis) 
 Passoa Brasil (Passionsfrucht, Vodka, Cranberry) 

 
 

Aperitif-Cocktails ohne Alkohol 3,50 € 
 

 Americano (Limerol mit Tonic Water) 
 Italiano (Crodino mit Sirup und Ginger Ale) 
 Cucumber Feeling (Gurkensirup, Zitronensaft, Prosecco) 
 Tomaten Saft mit Gewürzen (Pfeffer, Tabasco, Worcestershire) 

 
 
Aperitif-Fruchtsäfte ohne Alkohol 3,00 € 

 
 Multifrucht Saft Granini 
 Apfel Saft Granini 
 Orangen Saft Granini 
 Orange&Lemongras  „Die Limo” Granini  
 Limette&Zitrone  „Die Limo Granini“ 
 Pink Grapefuit&Cranberry „Die Limo” Granini 


