WEINBAR

Die Rettung der deutschen Esskultur

Vorspeisen
Hirschsalami aus der Schorfheide 50g 12,50 €
Eine Neukdllner Schinkenknacker 6,50 €
kalt oder warm
Brot mit o 7,50€
Pfalzer ,,Hambel“-Leberworscht o 17,50 €
Ofenfrisches Blutwurstbrot a la Rutz,
ganzer Laib 12,00 €
Gebratene Blutwurst aus Berlin, o 8,50¢€
Lauch-Kartoffelpliree & Gemiise o 12,50 €
Tatar vom Wollschwein & Forellenkaviar,
Rauch-Creme-Fraiche pro 100 g 14,50 €
Wildschweinschinken von Jorg Korte 50g 12,50 €
Salat
Landgurkensalat & Ziegenfeta,
Kefirdressing 6,50 €
Salat vom Babyspinat & Haselnuss, o 9,50€
Grapefruit o 16,50 €

o flr den kleinen Hunger o fur Erwachsene

Hauptgdnge

Krosser Miritz Zander oder Ostseedorsch mit
Speckwirsing & Petersilienwurzel o 17,50 €
und Pflaumensauce o 25,50 €

Wollschweinrippchen & Zuckerschote,
BBQ- Sauce 300 g 18,50 €

Schulter vom Brandenburger Ochsen 19,50 €
oder
Zart gerdaucherte Rippe vom Irish Hereford

24,50 €
dazu

Ofen-Butternutkirbis & Quitte,

Knackebrot, Sonnenblumenwurzel

Trocken gereiftes Rindfleisch

Alle Fleischsorten haben eine Reifezeit von
mindestens 4 Wochen und werden mit
Sauce Choron und Rutz-Steak-Pfeffer serviert.

Irish Hereford-Rib-Eye-Steak

ab 200g 100g 22,50 €

US Prime-Rib-Eye-Steak von Dan Morgan

ab 200g 100g 28,50 €
Aubrac-Rib-Eye-Steak aus Brandenburg

ab 300g 100g 34,00 €
Ofen-Butternutkirbis & Quitte,

Knackebrot, Sonnenblumenwurzel 6,90 €
Deutscher Rohmilchkdse

vom Blomeyer‘s Kdse aus Berlin

fur den kleinen Hunger 16,50 €
fur Erwachsene 19,50 €
Dessert

Berlin-Cheesecake & Bratapfel

Sorbet, Streusel, Kompott 12,50 €
Hfss & eingeweckte Bauerpflaume

Kuchenteig, Zitronenmelisse-Eis 13,50 €

Wir méchten / missen Sie darauf hinweisen, dass unsere Speisen moglicherweise kennzeichnungspflichte Allergene nach EU Verordnung enthalten bzw. enthalten

konnen. Fiir weitere Informationen stehen Ihnen unser Service- und Kiichenteam gern zur Verfiigung.



